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PROGRAMA
SABADO 11 FEBRERO

9’30 h.- Apertura de la carpa en el recinto ferial. Exposicion sobre aperos y herramientas,
relacionados con la matanza, asi como fotos de la Matanza tradicional en Alhama. )

Desde las 10 de la manana, DESPIECE TRADICIONAL DE CERDOS EN CANAL. ELABORACION
DE EMBUTIDOS: morcilla, salchicha,...Como en las Ultimas ediciones, se cocinaran sartenes
de frité.

11'00 h.- "Encuentros en el Castillo", visita guiada en espafiol al Castillo. Precio: 3 € adultos y 2 € nifios de 3
a 12 afos. Inscripcién previa en la Oficina de Turismo (968 633 512) o Museo Arqueolégico Los
Baros (968 630 776).

10’30 h.- Inauguracién de la Exposicion sobre aperos y herramientas, relacionados con la matanza,
asi como fotos de la Fiesta de la Matanza tradicional en Alhama. A cargo D. Diego A. Conesa
Alcaraz (Alcalde de Alhama de Murcia)

11°00. h- Entrega de la MANITA DORADA en homenaje a una persona o institucién que haya
colaborado y promocionado la Fiesta de la Matanza. Este afo la distincién ha recaido en Diego
Mula, matachin, colaborador y promotor de la Fiesta desde sus inicios.

11’30 h.- Actuacioén de los Grupos “Taller de guitarra, laud y bandurria del Centro de Mayores’, Taller
musicos de Sonata y Cuadirilla de La Costera’.

12°00 h.- PAELLA CON CARNE DE MATANZA. El grupo que gand el primer premio del Concurso de
Arroces “Mayos 2016” Mercedes Romero Benedicto, familiares y amigos, cocinaran una paella
para degustar entre los asistentes.

12’15 h.- Actuacion del grupo “Amigos de la noche’.

12’30 h.- Degustacion de MORCILLAS.

12’45 h.- Actuacién de la Rondalla “Cantores de Alhama”

13’15 h.- Degustaciéon de SALCHICHAS.

1330 h.- Actuacion del Coro Rociero “Aromas del Rocio” de Alnama de Murcia.

13’45 h.- Degustacion de FRITA.

14715 h.- Actuacién del Grupo Folklérico “Villa de Alhama’.

14’30 h.- Degustacién de PAELLA.

17°30 h.-Degustacion de SOBRASADA.

18’00 h.- Actuacion del Grupo de Coros y Danzas “Virgen del Rosario” de Alhama.

18’15 h.- MIGAS CON TROPEZONES. El grupo que gané el primer premio del Concurso de Migas
“Feria 2016” Juan Ramirez Martinez, familia y amigos, cocinaran migas para degustar entre los
asistentes.

18’30 h.- Exhibicion de un cortador de jamén profesional. El jamon se ofrecera para degustar

19’15 h.- Degustacion de MORCON.

19’30 h.- Actuacion del Grupo Aires de Espuna.

19’45 h.-Degustacién de las MIGAS.

21°00 h.- Cierre de la carpa.

DOMINGO 12 DE FEBRERO

8’00 h.- Comenzamos a elaborar la gigantesca olla fresca.

10’00 h.- Taller de elaboracién de SALCHICHAS Y CHORIZO, para nifios. Inscripcién previa hasta el
9 de febrero en la Concejalia de Festejos (Casa de Cultura)

11'00 h.- "Meetings at the Castle", visita guiada en inglés al Castillo. Precio: 3 € adultos y 2 € nifios de 3

a 12 anos. Inscripcion previa en la Oficina de Turismo (968 633 512) o Museo Arqueolégico Los
Banos (968 630 776)

11°00 h.- Actuacion del Grupo “Los Zalameros”

11730 h.- Degustacion SOBRASADA.

12°00 h.- Entrega de Diplomas y reconocimiento a las empresas colaboradoras en esta edicién de la
Fiesta de la Matanza.

12’15 h.- Actuacion del Grupo Cuadrilla de El Berro.

12:30 h.- Degustacion VARIADA.

13’00 h.- Actuacion del Coro Rociero “Villa de Alhama’.

13’45 h.- Actuacion del grupo “La Colla del Ramblar’.

14°00 h.- Degustacion de OLLA FRESCA.

14’30 h.- Y de postre, degustacion de los tradicionales PAPARAJOTES.




INFORMACION

El sdbado todo el dia y el domingo en la mafana la Concejalia de Festejos tendra abierto un servicio
de informacion de la Fiesta de la Matanza y Ruta gastrondmica. En la Oficina de Turismo también se
tendra esta informacion, junto con la informacion de Alhama.

RUTA GASTRONOMICA

Durante el fin de semana, diferentes establecimientos hosteleros de Alhama ofreceran tapas y platos

relacionados con la matanza.
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ORGANIZAN Y COLABORAN

COMITE ORGANIZADOR:

Ayuntamiento de Alhama de Murcia, Francisco Rubio, Domingo Garcia, Diego Andreo,
Pedro Rojo, Juan Ramirez, Antonio Navarro, Diego Mula, Pedro Cerén, Antonio
Céanovas, Juan Diaz, José A. Hernandez, Francisco Provencio, Alfonso Soriano, Juan
J. Guillermo, Leonor Chuecos.

AYUDANTES: Juan F. Hernandez, Benjamin Mufioz, Maria Garcia, Clemente Garcia,
Juan Mula, José Moreno, Lazaro Canovas, Francisco Romero, Antonio Herrera, Emilia
Serrano, Lola Asensio, Manuel Gambin, Josefa Mendoza, Gloria Garcia. Angela
Banega, Ana M? Tor, Lazaro Portero, Pepi Garcia, Ascensién Moreno, Isabel Serrano,
Josefa Aledo, Maria Elias, Angel Huertas, Antonio Mufoz, Carmen Barcel6, Paul
Stratford, M2 Isabel Pagan, Allison Stoneman. Pepe Andreo (cortador de jamén).
Pedaneos/a y pedanias de Alhama.

Pena LA FOSCA.

GRUPOS MUSICALES, COROS Y RONDALLAS: Cantores de Alhama, Grupo de
Coros y Danzas Virgen del Rosario, Cuadrilla de La Costera, Taller de Musicos Sonata,
Coro Rociero Villa de Alhama, Taller de Guitarra, Laud y Bandurria del Centro de
Mayores, Grupo Folklorico Villa de Alhama, La Colla del Ramblar, Aires de Espunia,
Amigos de la Noche, Coro Rociero Aromas del Rocio, Cuadrilla de El Berro, Los
Zalameros.

PATROCINADORES Y COLABORADORES
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